AGRICULTURE BIOLOGIQUE

@1 REPAS VEGETARIEN

MERCREDT

MARDL JEUDL VENDREDT

31.03 01.04 02.04 03.04 %\5/ 04.04 Rzpéacshi(iro
cubes de colin a I'armoricaine roti de dinde salade verte lentilles en salade salade verte
choux fleurs et pomme de terre carottes persillées pornme de terre jambon blanc pates aux légumes spaghettis bolognaise
fromage* ,Qd fromage* 7] galettes de légumes petits suisse fromage blanc* }ﬂ
fruit de saison * Bio fruit de saison* Bio yaourt aromatisé patisserie fruit de saison*

Vacances de printemps

/) “
21.04 22.04 23.04 24.04 25.04 Nt N
fish'n chips de colin salade de betteraves roti de porc salade de tomates
FERIE pomme de terre vapeur cordon bleu lentilles en sauce pates végétales et rapé
fromage blanc* '@ riz créole yaourt a boire fromage* !
fruit de saison* Bio petits suisses fruit de saison fruit de saison *  Bio
01.05
Semaine
bio FERIE

iy o BAVRSEF IR B T R

Depuis janvier 2019, du pain issu de I’agriculture biologique est distribué quotidiennement lors des repas. s

Lors du dernier contréle de septembre 2024, conformément au décret n°2016-1750, notre établissement est au niveau d’hygiéne : trés satisfaisant /

Depuis janvier 2013, une commission de menus est mise en place LE

Les menus sont contrdlés par une diététicienne nutritionniste dans le but de respecter I’équilibre alimentaire. CAN N ET
Afin d’améliorer la qualité des menus, des repas BIO sont servis une semaine par mois aux enfants. Tous nos repas sont confectionnés sur DES AU RES
place par notre équipe de restauration scolaire. M

* Produits BIO subventionnés par I’Union Européenne dans le cadre du programme “’Lait et Fruits a I’école’” VILLE NATURE ET CULTURE

Pour des raisons indépendantes de ses services, la municipalité se réserve le droit de modifier des menus.




