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Depuis janvier 2019, du pain issu de I’agriculture biologique est distribué quotidiennement lors des repas. //

Lors du dernier contréle de mai 2022, conformément au décret n° 2016-1750, notre établissement est toujours au niveau d’hygiéne trés /
satisfaisant.

Depuis janvier 2013, une commission de menus est mise en place LE

Les menus sont contrdlés par une diététicienne nutritionniste dans le but de respecter I’équilibre alimentaire. CAN N ET
Afin d’améliorer la qualité des menus, des repas BIO sont servis une semaine par mois aux enfants. Tous nos repas sont confectionnés sur DES AU RES
place par notre équipe de restauration scolaire. M

* Produits BIO subventionnés par I’Union Européenne dans le cadre du programme “’Lait et Fruits a I’école’” VILLE NATURE ET CULTURE

Pour des raisons indépendantes de ses services, la municipalité se réserve le droit de modifier des menus.




